
Restaurant
Les 2 Barges

LA CARTE

Prix indiqués en euros TTC service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



Restaurant
Les 2 Barges

Nos Horaires
Mercredi et Jeudi pour le
service de midi de 12h à 13h30

Vendredi et samedi pour le
service de midi de 12h à 13h30
et pour le service du soir de
18h45 à 20h30

Dimanche pour le service de midi
de 12h à 14h et en brasserie
(Café, desserts, etc...) l’aprés
- midi de 14h à 17h

 Prix indiqués en euros TTC service compris. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



LES 2 BARGES
R E S T A U R A N T  -  L A  C A R T E  -  H I V E R

- MIXTE - 2 pers: 9.00€ / 4 pers : 15.00€
Charcuteries variées et assortiment de fromages 
- CROUSTY - 2 pers: 11.00€ / 4 pers : 17.00€
Assortiment de sticks panés au camembert et à la mozzarella, onion rings

- LA SOUPE MAISON - 6.90€
Légumes de saison, mouillette au fromage                                                       
- LA CESAR -  Entrée: 9.70€ / Plat: 14.50€
Salade, aiguillettes de poulet panées, tomates cerises, œuf, copeaux de parmesan,
oignons frits
- LA CROUSTY - Entrée: 9.70€ / Plat: 14.50€
Salade, assortiment de sticks panés au camembert et à la mozzarella, onion rings,
tomates cerises.                                                                
                                                                                               
                                                                                              

NOS PLANCHETTES A PARTAGER

NOS ENTREES

NOS POISSONS 

- LE POISSON DU MOMENT - 21,90€
Truite saumonée (250grs) de chez Kohler accompagnée de riz et de légumes de saison.
- CARPES FRITES - 20,00€
Goujonnettes de carpes de chez Kohler (Sans peau et sans arrête) accompagnées de
frites, d’une salade verte et d’une mayonnaise maison
- Fish & Chips Maison - 20,00€
Cabillaud frit maison accompagné de frites et sauce tartare

                                                                                              

- JARRET GRILLE - 17.90€ / JARRET GRILLE AU MUNSTER - 18.90€
Accompagné de frites maison (Cuisson lente au four - 25 minutes d’attente)
- Bouchée à la reine - 18.90€
Au Sot-l’y laisse, croûte à bouchée de chez Fritchy, accompagnée de Nouilles
- Rognons de veau  - 18.90€
Sauce moutarde à l’ancienne, accompagnés de Spaetzles maison                                   

NOS SPECIALITES ALSACIENNES

NOS TARTES FLAMBEES

- TRADITIONNELLE - 9.90€
Lardons, oignons
- GRATINEE - 11.50€
Lardons, oignons, emmental
- FORESTIERE - 10.90€
Lardons, oignons, champignons de Paris
- FORESTIERE Gratinée - 12.50€
Lardons, oignons, champignons de Paris, emmental 
- ALSACIENNE - 12.50€
Lardons, oignons, munster



- FILET DE BOEUF SUR PIERRE CHAUDE - 29.90€
Cette magnifique pièce de bœuf de 250 grs, vous sera servie sur une pierre volcanique à
300°. Dégustez-la comme vous l’aimez, en la faisant « chanter » quelques instants sur
la pierre pour retrouver le goût authentique de la viande tout juste saisie ou en la
laissant tranquillement prendre la chaleur sur cette pierre.
En accompagnement, frites, , de la salade verte et 3 sauces (Beurre maître d’hôtel,
crème champignon et poivre)                                                                    
- CORDON BLEU DE VOLAILLE traditionnel - 24.90€                                                
Escalope de volaille panée avec sa tranche de jambon et de fromage. 
Servi avec une salade verte et des frites 
- CORDON BLEU DE VOLAILLE OUVERT Savoyard - 28,90€
Escalope de volaille panée avec sa tranche de lard et son fromage à raclette
Servi avec une salade verte et des frites
- CORDON BLEU DE VOLAILLE OUVERT Alsacien - 25,90€
Escalope de volaille panée avec sa tranche de jambon et son munster
Servi avec une salade verte et des frites
- CORDON BLEU DE VOLAILLE OUVERT Auvergnat - 25,90€
Escalope de volaille panée avec sa tranche de jambon et son roquefort
Servi avec une salade verte et des frites
- ESCALOPE DE VOLAILLE FINE A LA MILANAISE - 18.90€ 
Escalope de volaille fine panée accompagnée d'une salade verte et de frites
- ESCALOPE DE VEAU A LA CREME - 22.90€ 
Escalope de veau sauce crème champignon accompagnée de frites

                                                                    
 
                                                                                               

Au choix:
- Steak haché(180grs)
- Aiguillettes de poulet panées
- Cabillaud pané 
- Jambon Blanc 
Accompagnement au choix (Frites, pâtes, légumes du moment)                               

NOS BURGERS
- LE CHEESEBURGER -  15.50€
Steak haché(180grs) 100% charolais, salade, cheddar, tomate, oignons
- LE BURGER SAVOYARD - 21.90€
Steak haché(180grs) 100% charolais, Rosti de pommes de terres, fromage à raclette,
sauce fromagère, jambon Forêt noire, oignons
- LE BURGER CANARD - 21.90€
Effiloché de canard mariné, oignons rouges confits, sauce moutarde douce au miel,
tranche de comté, roquette et pain brioché
- LE BURGER Monsieur SEGUIN - 21.90€
Steak haché(180grs) 100% charolais, fromage de chèvre, oignons rouges confits,
roquette, sauce au miel et pain avec des graines de sézame et pavot

   
NOS VIANDES

NOTRE MENU JUNIOR - 10.50€
+ Une boisson sans alcool au choix
 (Hors cocktail)
+ Une glace 2 boules 
 (parfum au choix)                              

Un PLAT du jour vous sera proposé tous les midis du mercredi au vendredi inclus.             
PLAT DU JOUR FAIT MAISON : PLAT- 10.90€ / SOUPE + PLAT - 13.90€

                                                                        

(Tous nos burgers peuvent être réalisés sans Gluten (+ 2€) et/ou végétarien)

 (Tous nos cordons “ouverts” peuvent être réalisés sans Gluten + 2€)

LES 2 BARGES
R E S T A U R A N T  -  L A  C A R T E  -  H I V E R



- Raclette à l’ancienne en demi-meule -
à partir de 25,90€/pers 
Au choix, traditionnelle (25.90€) ou à
l‘ Ail des Ours (29.90€/pers) 
UNIQUEMENT SUR RESERVATION 
(Minimum 2 personnes)

- Fondue savoyarde - à partir de
20,90€/pers 
Option charcuterie - 6€/pers
UNIQUEMENT SUR RESERVATION 
(Minimum 2 personnes)

- Mont d’or Boîte chaude à partager pour
2 personnes - 20,90€/pers 
Option charcuterie - 6€/pers
Servi avec des pommes de terre 
UNIQUEMENT SUR RESERVATION
(Minimum 2 personnes)

LES 2 BARGES
R E S T A U R A N T  -  L A  C A R T E

ENVIE DE FROMAGE ?

UNIQUEMENT SUR RESERVATION
03 68 33 37 10



ENTREE
- Foie gras fait maison - La tranche de 80grs
- 17€
Accompagné de son pain d’épice maison et de
son confit de figue 

PLAT
- Civet de cerf - 28.90€
Accompagné de spaetzles maison et légumes de
saison

- LE BURGER Foie Gras - 28.90€
Steak haché(180grs) 100% charolais, escalope
de Foie Gras poêlèe, oignons rouges confits,
sauce au Porto, roquette et pain brioché 

- Le filet de Boeuf Rossini - 35.90€
Filet de Boeuf(180grs), escalope de Foie Gras
poêlèe accompagné d’une sauce au Porto,
frites et salade verte 

LES 2 BARGES
R E S T A U R A N T  -  L A  C A R T E

SUGGESTIONS HIVER


